Fromagerie

Ghitean-Queyras

CESR T4 F 1E

[P | INGREDIENTS

AB

AGRICULTURE]

BIOLOGIQUE 98.36 0,03 1,00 0.4 0,2 0,01
Absence Absence Absence Absence Absence Absence
Lactose Aucun Aucun Aucun Aucun Aucun
Non Non Non Non Non Non
VALEURS NUTRITIONNELLES Valeur nutrionnelle pour 100 g en %
Teneur en sel 1,00 % = Glucides
Gras/secen % 52,80 %
Matiere grasse pour 100 30,00 % = Protides
g de produit fini
Teneur en CA 580 mg/ 100 g
= Lipides
Teneur en sel 1,00 %
Kilo calories 359,6 g
m Acides gras
Kilo joules 1492 , &
saturés
Controle Selon le reglement CE Affinage sur planches de méléze 60 jours
N°2073-2005
Coliformes a 30°C 100 DLUO mini garantie a la livraison 120 jours
E.Coli 100 Température de conservation 4°C
S. Auréus 100 N° de lot a 4 chiffres sur
Explication I'étiquette : ex 212519 correspond
Srmonsl Absence tragabilité a la fabrication de la cuve N°2, le
Listeria monocytogenes Absence 1258me jour de I'année 2019
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